IMMLER

27. 6. 2012
ALLGEMEINE BESCHREIBUG
Fertigprodukte
Art.Nr:9855 RIESENGERMRIDEL vorgekocht, tiefgekiihlt

HANDELSUBLICHE BEZEICHNUG:

Riesengermknddel 120g (Teig: 1029, Fulkn)

PRODUKTBESCHREIBUNG :
Helle Knddel aus Germteig mit Powidl gefullt, gektc
Die verwendete Rohwaren und Zutaten entsprecherfedails giltigen Spezifikationen.

Nennfullmenge:
3x (20 Stiick x 120g ) + (800g Mohn-Zuckermisch),808kg/Karton

ZUTATEN:

Teig: 85% : Weizenmehl(Gluten) 42%, Trinkwasser 268éfe, Zucker , Rapsol, Trockenei
(Ei), jodiertes Speisesalz, Trockenmilch(Lactosajjrliches Vanillearoma,
Zitronenkonzentratille: 15% Powidl (Pflaumenmus).

Mohn-Zucker —Gemisch (Zucker 65%, Mohn 35%).

ZUBEREITUNGSANLEITUNG:

In der Mikrowelle :

Den tiefgefrorenen Germknodel kurz nass machen aufl einem leicht ausgefetteten
zugedeckten Teller in der Mikrowelle bei 620 W 2nhMtien erwarmen.

Konvektomat /Dampf:
TiefgekUhlten Knddel mit max. Dampf ca. 25Minutex 80°C erwarmen

NAHRWERTE: (pro 100g berechnete Werte)

Brennwert 1155 kJ / 276 kcal
Eiweil3 6,29
Kohlenhydrate 50,7 g

Fett 5,19
Broteinheiten 4,2
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Allergene:
JA | NEIN QUELLE
glutenhéltiges Getreide (Weizen, ..) und Weizenmehl
Produkte daraus
Krebstiere und Produkte daraus X
Ei und Produkte daraus Eipulver
Fisch und Produkte daraus X
Erdnisse und Produkte daraus X
Soja und Produkte daraus X
Milch und Produkte daraus (inkl. Laktose] Milchpulver
Hartschalenobst und Produkte daraus X
Sesamsaat und Produkte daraus X
Sulfite > 10 mg/kg X
Senf und Senferzeugnisse X
Sellerie und Sellerieerzeugnisse X
SONSTIGE EINGENSCHAFTEN
JA | NEIN|Kommentar (Quelle bei ,nein*
frei von Fleisch und Fleischprodukten X
Frei von tierischen Produkten (inkl. Ei, Honig, X Magermilch, Ei
Milch, usw.
MIKROBIOLOGISCHE GRENZWERTE:
Keime pro n c m M Einheit Methode Komentar
Gramm
Gesamntkeimzahl 5 2 | 1000 10.000 cfu/g ISO-4833
Enterbacteriaceae 2 10 10( cfu/g
E-Coli 5 1 10 100 cfulg ISO-6391
Staph. aureus 1 100 500 cfu/g ISO-6888
Hefen 5 2| 100{ 1.000 cfu/g ISO-7954
Pilze 5 2 | 100/ 1.000 cfu/g ISO-7954
Salmonelen 0/25g negativ

Werte fur n und ¢ basieren auf dem ICMSF Systemasngkelten folgende Definitionen:
n: Anzahl der zufallig gewahlten Proben.
c: Maximale Anzahl der Proben zwischen m und M.
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m: Grenzwerte die in Lebensmitteln akzeptabel uneiehbar sind.

M: Maximal akzeptabler Wert. Ein Probenergebnisrbal M ist nicht mehr akzeptabel.
Wenn keine Werte fur n und ¢ angegeben sind, repti#&sen die Standards fur m und M
GMP und den jeweils maximalen Wert.

Verpackung:

Produktverpackung: 3x (20 Stiick x 120g ) 0@ Mohn-Zuckermisch) = 8,00 kg/Karton

Transportverpackung: g=1VE=1TE
Der Bhschnitt eines Loses darf nicht unter 8 kg pr&kBag
liegen.

Loskennzeichnug: UL-Codierung (LIJBIT

Mindesltbarkeitsdatum

Lebensmittelrecht:
Das Produkt entspricht dem Lebensmittelrecht unfitesvon pathogenen Keimen.

Aufbewahrung zu Hause:

*** Fach oder Tiefkuhltruhe siehe Pragu (12 Monate)
** Fach 2 Wochen

* Fach einige Tage

Kuhlschrank 1 Tag

Mindestens haltbar bis: siehe Pragung

Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren

Transport: -1% oder kalter
Lagerung: -2 oder kalter
Erstellt Gepruft Freigegeben Ersetzt
EA Labor EA/QS
Datum 27.06.12
Uterschrift Vakova Chlebanova
Anderungsgrunoc
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