SP TK Forelle Immler

|mm!ﬁ£§ Produktspezifikation

Handel mit TIEFKUHLPRODUKTEN

Artikelbezeichnung:

Forelle tiefgekiihlt

Sachbezeichnung

e tiefgekumt

Nettofiillgewicht 2,5 kg/Karton

Lieferantendaten
Bezeichnung
Ansprechpartner Position Qualitatsmanager Key Account Stv. GF
Ansprechpartner Name
e-mail

Telefonnummer
JFaxnummer

INotfaIInummer fiir Riickholaktion (24h Erreichbarkeit)

Istrake
PLZ + Ort

Bezeichnung
Ansprechpartner Position Qs Key Account Stv. GF
Ansprechpartner Name
e-mail

Telefonnummer

JFaxnummer
Istrate
PLZ + Ort

Lagertemperatur

Konservierung: Tiefkiihlung
Mindesthaltbarkeitsdauer (in Tagen) ab
Produktion

300 Tage ab Produktion

Riickverfolgbarkeit MHD, Los Nummer

% der RM*
pro 100g pro 100g

Brennwert in kJ * 401

Brennwert in kcal * 95 4,8
Fetting * 2,3 33
davon gesittigte Fettsauren in g * 1,0 4,8
davon einfach ungeséttigte Fettséuren in g 0,8

davon mehrfach ungesaéttigte Fettséuren in g 0,6

Kohlenhydrate in g * 0,0 0,0
davon Zucker in g * 0,0 0,0
davon mehrwertige Alkohole ing

davon Starke in g

Ballaststoffe in g * 0,0
Eiweil ing * 18,6 37,2
Natriuming * 0,02 1,0
Salz in g (NaCl berechnet aus Natrium) 0,06 1,0
BE 0,0

* fiir die eines ittlie i auf einer Erna g von 2000 kcal. Der Nihrstoffbedarf variiert je nach Alter, Geschlecht, Gewicht, kérperlicher Aktivitat, etc.

Allergene *

* laut LMKV 1993 i.d.g.F Kommentar + Anteile [%)]
Krebstiere u. -erzeugnisse -

Weichtiere u. -erzeugnisse Muscheln, Schnecken, KopffuRer -
JFisch u. - erzeugnisse + 100
Sellerie u. - erzeugnisse -

Senf u. - erzeugnisse -
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Intoleranzen Kommentar + Anteile [%]
IFructose =
IPhenylalanin aus Aspartam -

Geschmacksverstarker -

unerwiinschte Stoffe Kommentar + Anteile [%]

Einsatz von Nanotechnologi -

Zutatenliste * * laut LMKV inkl. QUID - Regelung

Zutaten (wertbestimmende Bestandteile FETT markieren) davon Einzelzutaten Klassenname

) . . ) X . Herkunftsland

Bezeichnung inkl. E-Nummer wissenschaftliche Bezeichnung bei Zusatzstoffen %

|Regenbogenforelle oncorhynchus mykiss Italien/Friaul 100
Aquakultur

BetimmungsgemaBe Verwendung Duinsten, Braten, Backen, Grillen, etc.

Sensorik

Aussehen ganze Regenbogenforelle ausgenommen, ohne Kiemen

Beschaffenheit festes Fleisch

Textur / Konsistenz Aulenhaut silbrig - dunkel - griinlich glénzend, typische Zeichnung, Fleisch weillich

Farbe

Geruch arteigen, unauffallig

Geschmack arteigen, rein

Chemische Parameter SOLL -Wert IST-Wert It. Analyse It. Codex Alimentarius

6,0-7,0

NaCl - Gehalt

Fliichtiger basischer Stickstoff [mg/kq]

Blei [mg/kg] <0,3

Cadmium [ma/kgl <0,05

Quecksilber [mg/kg] <05

sonstige

*Der Gehalt an Toxinen, Schwermetallen, Pestiziden sowie allen anderen Umweltkontaminaten + unerwiinschten Stoffen unterschreitet die giiltigen 6sterreichischen und in der EU
gultigen Hochstwerteverordnungen und Normen.

de de de altbarke Aer. mes. Gesamtkeinghl 1.000.000 (m); 10.000.000 (M)
Enterobacteriaceae 10.000 (m); 100.000 (M)
Clostridium perfringens <1000
|Bacillus cereus
Coliforme 1.000 (m); 10.000 (M)

E. coli 10 (m); 100 (M)
Enterococcus spp. 1.000 (m); 10.000 (M)
bt 100 (m); 1000 (M)
Milchsdurebakterien als

Probiotika

Lactobacillus spp. 1.000.000 (m); 10.000.000 (M)
Hefen

negativ in 25 g
Listeria monocytogenes 100 (M)
EHEC negativ in 25 g

Sonstige
Verkaufsverpackuna - Varianten
Karton 2,5 kg Fisch einzeln in PA/PE Folie vakuumverpackt im Uberkarton (ca. 11 Stiick im Karton)

Palette: 128 Karton, 16 Packungen/Lage, 8 Reihen hoch

Abmessungen Karton (I x b x h) 340 x 150 x 120 mm
Verpackungegewicht Karton 959
Verpackungegewicht Folie (Einzelpackung) 69

Bezeichnung

LMSVG, LMKV
keine Kennzeichnungspflicht gemaR VO 1829/2003 und 1830/2003

Produkt entspricht dem &sterreichischen Codex [Codex Alimentarius Austriacus (OLMB)] aktuelle Auflage und dem Lebensmittelsicherheits- und Verbraucherschutzgesetz LMSVG
BGBL. 13/2006.

Genusstauglichkeitszeichen giiltig seit

Identitatszeichen
(Kontrollnummer)

2008 AT 40127 EG
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Dokumententitel SP TK Forelle Immler

Code

Version 3

Ersteller MT
Erstellt am 24.06.2014
Priifer R&
Gepriift am 24.06.2014
Vorfreigebender

Vorfreigegben am
Fachspezifischer Priifer
Gepriift am

Giiltig von
Giiltig bis

Ordner TK Spezifikationen
Prozess

Anderungsgrund Aktualisierung Key Account, Formatierung

IMMLER & Co GmbH, 1200 Wien * Dresdner Strasse 38-40/1.0G *Tel.. 01/33 231410
Geschaftsfiihrer: Jirgen Wohlmuther; Sitz und Firmenbuchgericht Wien
Firmenbuch: FN213525 - UID Nr.: ATU52491101
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